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La robe s’habille d’un drapé carmin. Son parfum est encore do-
miné par le bois frais de son élevage. Dès la mise en bouche, 
le tannin se montre aussi droit que frais. On sent que la cave 
va lui faire du bien. Comptez trois années encore.

Cépage : Pinot Noir

Date de plantation : 1973, 1985

Surface : 0,59 hectare

Géologie / Exposition : Parcelles situées à Dans le village, sur 
un terroir argilo calcaire à dominante calcaire.

Mode de vinification et d'élevage : Eraflage à 100%, macé-
ration préfermentaire à froid (10°C) d’une semaine suivie d’une 
fermentation de 16 jours. Élevage de 18 mois,  100% en fûts 
dont 20% de fûts neufs.

The wine displays a deep crimson colour. Its bouquet is still 
dominated by the fresh oak from its ageing. On the palate, the 
tannins are both firm and fresh. It’s clear that further cellaring 
will do it good. Allow another three years.

Grape variety : Pinot Noir

Planting date : 1973, 1985

Surface : 0,59 hectare

Geology / Exposure : Parcels located in Dans le village, on a 
predominantly limestone-clay terroir.

Method of vinification and ageing : 100% destemming, 
pre-fermentation cold maceration (10°C) for a week, followed 
by 16 days of fermentation. Aged for 18 months, 100% in  
barrels, 20% of which are new.


