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Bienvenue a Santenay ! Le soleil habite déja le verre. Les fruits
du verger sont L& : pomme verte et poire Guyot s’infusent dans
un nez intense. L'accroche est tactile comme portée par un
extrait sec. Un village racé pour amateur de véritable
chardonnay sec.

Cépage : Chardonnay
Date de plantation : 1987
Surface : 0,41 hectare

Géologie / Exposition : Au pied des coteaux de Santenay,
terre argilo-calcaire profonde.

Mode de vinification et d'élevage : Elevage en fiits dont 20%
de flts neufs, pendant 14 a 16 mois.

Welcome to Santenay! The sunshine is already evident in

the glass. The orchard’s fruits are present: green apple and
Guyot pears unfold in an intense bouquet. The palate is rich
and full-bodied, as if carried by its dry extract. A distinguished
village wine for lovers of authentic dry Chardonnay.

Grape variety : Chardonnay
Planting date : 1987
Surface : 0,41 hectare

Geology / Exposure : At the foot of the Santenay hillsides,
deep clay-limestone soil.

Method of vinification and ageing : Aged in barrels, 20% of
which are new, for 14 to 16 months.



