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Sa jupe violine laisse entrevoir au nez une bataille entre la
seve de la feuille de noyer et le noyau de prune. Son grain
de tannin soyeux offre une épaisseur tactile qui traine sur la
langue comme un voile de mariée. Un village imposant.

Cépage : Pinot Noir

Date de plantation : 1990

Surface : 0,14 hectare

Géologie / Exposition : Parcelles située sur le coteau est de
Pommard, au dessus des meilleurs premiers crus, sur un terroir
maigre a dominante calcaire.

Mode de vinification et d'élevage : Eraflage & 100%, macé-
ration préfermentaire a froid (10°C) d’'une semaine suivie d’une

fermentation de 12 jours. Elevage de 18 mois, 100% en fits
dont 33% de flts neufs.

Its deep purple hue hints at a battle between walnut leaf sap
and plum stone on the nose. Its silky tannins offer a tactile rich-
ness that lingers on the tongue like a bridal veil. An imposing
village wine.

Grape variety : Pinot Noir

Planting date : 1990

Surface : 0,14 hectare

Geology / Exposure : Parcels located on the eastern slopes

of Pommard, above the best Premier Crus, on a thin, predomi-
nantly limestone terroir.

t1 Method of vinification and ageing : 100% destemming,

pre-fermentation cold maceration (10°C) for a week, followed
by 12 days of fermentation. Aged for 18 months, 100% in
barrels, 33% of which are new.



