
Chassagne-montrachet  
premier cru les vergers 2024

Nous avons rendez-vous aux Vergers… les fruits blancs appa-
raissent comme en 2023 avec éclat : poire passe-crassane et 
pomme granny. La bouche est en adéquation avec le nez. Le 
plaisir est déjà là, même si sa puissance intérieure suppose 
qu’il va vieillir avec grâce.

Cépage : Chardonnay

Date de plantation : 1967-1987

Surface : 0,46hectare

Géologie / Exposition : A flanc de coteau de  
Chassagne-Montrachet, sous la carrière marbrière de Chas-
sagne, terroir très calcaire, terre maigre

Mode de vinification et d'élevage : Élevage en fûts dont 20% 
de fûts neufs, pendant 14 à 16 mois.

We’re heading to Les Vergers… the white fruits shine through 
just as they did in 2023: Passe-Crassane pears and Granny 
Smith apples. The palate matches the nose perfectly. It’s 
already a delight to drink, though its underlying power sug-
gests it will age beautifully.

Grape variety : Chardonnay

Planting date : 1967-1987

Surface : 0,46 hectare

Geology / Exposure : On the hillside of Chas-
sagne-Montrachet, below the Chassagne marble quarry, very 
chalky soil, poor loam.

Method of vinification and ageing : Aged in barrels, 20% of 
which are new, for 14 to 16 months.


