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CHARDONNAY

RENE LEQUIN-COLIN

MIS EN BOUTEILLES A LA PROPRIETE A SANTENAY - COTE-D'OR - FRANCE

125% aohol 750l 2

Sa robe blonde recele un bouquet aromatique tres « vert » liant
le musc végétal au bois de santal. Son accroche tonique libere
une saveur grasse, enrobante qui charme le palais et traine en
longueur par sa terminaison salivante.

Cépage : Chardonnay

Date de plantation : 2005

Surface : 1,05 hectare

Géologie / Exposition : Au pied des coteaux de Santenay,
terre argilo-calcaire profonde.

Mode de vinification et d'élevage : Elevage en fiits dont 10%
de flts neufs, pendant 14 a 16 mois.

Its pale colour conceals a very ‘green’ aromatic bouquet that
blends vegetal musk with sandalwood. Its lively attack re-
leases a rich, enveloping flavour that charms the palate and
lingers with a mouth-watering finish.

Grape variety : Chardonnay

Planting date : 2005

Surface : 1,05 hectare

il Geology / Exposure : At the foot of the Santenay hillsides,

deep clay-limestone soil.

Method of vinification and ageing : Aged in barrels, 10% of
which are new, for 14 to 16 months.



