RENE LEQUIN-COLIN

POMMARD LES NOIZONS 2023

Ourlé par un sourcil noir, le regard violin de cet terroir solaire
offre au nez une bataille entre la seve de son boisé et le kirsch
de son noyau. Sa texture riche en tannins droits lance un
uppercut a la langue qui récupere sa salive une fois passée la
surprise.

Cépage : Pinot Noir
Date de plantation : 1990
Surface : 0,14 hectare

Géologie / Exposition : Parcelles située sur le coteau est de
Pommard, au dessus des meilleurs premiers crus, sur un terroir
maigre a dominante calcaire.

Mode de vinification et d'élevage : Eraflage & 100%, macé-
ration préfermentaire a froid (10°C) d’'une semaine suivie d’une
fermentation de 12 jours. Elevage de 18 mois, 100% en fiits
dont 33% de fits neufs.

PoMMARD

LES NOIZONS

With a black eyebrow, the violet eyes of this sunny terroir offer
the nose a battle between the sap of its woodiness and the
kirsch of its kernel. Its rich texture of straight tannins delivers
an uppercut to the tongue, which recovers its saliva once the
surprise has worn off.

Grape variety : Pinot Noir
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Surface : 0,14 hectare
POMMARD

LES NOIZONS
AAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAA 1] Geology /Exposure : Parcels located on the eastern slopes

of Pommard, above the best Premier Crus, on a thin, predomi-
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Method of vinification and ageing : 100% destemming,
pre-fermentation cold maceration (10°C) for a week, followed
by 12 days of fermentation. Aged for 18 months, 100% in
barrels, 33% of which are new.



