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CHASSAGNE-MONTRACHET
PREMIER CRU LES VERGERS 2023

Le bonheur des fruits blancs comme cueillis a maturité: poire
et pomme du verger. Le nom du climat n’a jamais été aussi
bien porté. La bouche est en parfaite cohérence avec le nez.
Le plaisir s’installe jusque dans la derniere gorgée acidulée
de pomme verte. Il peut aussi patienter en cave mais pourquoi
attendre ?

Cépage : Chardonnay

Date de plantation : 1967-1987

Surface : 0,46hectare

Géologie / Exposition : A flanc de coteau de
Chassagne-Montrachet, sous la carriere marbriere de Chas-

sagne, terroir tres calcaire, terre maigre

Mode de vinification et d'élevage : Elevage en fiits dont 20%
de flts neufs, pendant 14 a 16 mois.

Cngi?SAGNBMONTRAijET The joy of white fruit picked when ripe: pears and apples from
EMIER CRU - LES VERGER .

e L the orchard. The name of the climate has never been so well
g RENE LEQUIN-COLIN borne. The palate is in perfect harmony with the nose. The

pleasure continues right through to the last acidic sip of green
apple. It can also be cellared, but why wait?

Grape variety : Chardonnay

Planting date : 1967-1987

Surface : 0,46 hectare

CHASSAGNE-M ONTRACHET

Geology / Exposure : On the hillside of Chas-
PREMIER CRU - LES VERGERS
AAAAAAAAAAAAAAAAAAAA sagne-Montrachet, below the Chassagne marble quarry, very

. chalky soil, poor loam.
RENE LEQUIN-COLIN

MIS EN BOUTEILLES A LA PROPRIETE A SANTENAY - COTE-D'OR - FRANCE

&l Method of vinification and ageing : Aged in barrels, 20% of
which are new, for 14 to 16 months.



